Burg Lichtenberg

Hochzeiten, private Feierlichkeiten, Bankette,

Firmenevents, Seminare, Tagungen




Sie feiern — Wir kiimmern uns wm den Rest

Am Arfang stehen viele Fragen. Was brauche ich denn alles? Wird es ein schones Fest, wird alles ge/zhgen? Was

werden die Géste sagen?

Wir wissen, wie w/c/zz‘t('g Ihnen diese Fragen sind und wir wissen auch, jea/er erhaltene Abﬁrag st ein Beweis

gnﬂen Vertrauens.
Firmenveranstaltungen

Zeitdruck, ein prazise Vo;gegeéenes Bua/gef und dennoch Sfa'ha/tge Aha/emngen — das ist die Welt der

thenvemnsz‘a/{ungen, Wir Sprec/zen Jhre Sprac/ze, ganz g/e[c/z ob Sie die éemﬁragfe Event-Agentur oder der
Endunde selbst sind.

Private Festlichkeiten

Familienfeiern sind die Kiir innerhalb unserer Arbeit, denn wir diirfen lhre schonsten Tage des Lebens zu einem
aufSergewohnlichen Erlebnis machen. Unsere gastronomischen Wurzeln werden hier besonders deutlich, von den
liebevoll Zusammengesz‘e//fen Meniis, bis hin zum herzlichen, ganz perso"n/t'c/zen Service.

Hochzeiten sind hierbei die grofte Herausforderung. Fiir das Fest aller Feste haben wir iiber die Jahre ein ganz
besonderes Know-How erworben und kennen alle lhre Fragen. Sie ddy‘én daher versichert sein, wir bieten

Antworten und Losungen ﬁ'[iyéﬁ/e Frage...




Raummieten

Burgmiete 600,00 €
Rittersaal und Vorraum 200,00 €
Galerie 200,00 €
Burgkapelle 200,00 €
Innenhof” 200,00 €
Burggarten 200,00 €

Die Raummieten beinhalten Tischdecken, Stoffservietten, Besteck, Gliser, evtl. Platzteller und Endreinigung.

Servicepauschale

20 — 40 Personen pro Stunde 30,00 €
40— 60 Personen pro Stunde 50,00 €
60— 8o Personen pro Stunde 70,00 €
8o — 100 Personen pro Stunde 90,00 €
100 — 120 Personen pro Stunde 110,00 €
Dekoration

Deleoration mit Efeu in samtlichen Nischen und Vorspriingen 8o,00 €
Einzelner Stehtisch mit Husse St. 15,00 €
Fackeln St. 4,50 €
Grofse Windlichter mit Kerze ( Hohe ca. 30cm) St 9,50 €
Windlichter mit Kerze ( Hohe ca. 15cm ) St. 7,50 €
Silberleuchter mit Kerze (einzeln /3 Armig /5 Armig)  pro Arm 3,00 €

Gedeck-preise / Korkgeld

Gedeck-preis frir mitgebrachte Kuchen oder Fingerfood — p.P. 350 €
Korkgeld fiir mitgebrachte Weine 0,75L 15,00 €
Korkgeld fiir mitgebrachten Seket / Champagner 0,75L 18,00 €




Fingerfood

Crostini mit Frischkése und Schmalzvariationen
Kleine Rostbrote mit gegn’//fem, marintertem Gemuise
In Rosmarindl gebackenes Crissini mit Parmaschinken
Cracker mit Parmaschinken und Honigmelone

Frisch gebackene Sckinkenhornchen
CapresespiefSchen ( Tomate/Mozzarella/Basilifeum )
Frische Laugenbrezel mit Meersalz- Butter

Bruscetta von stidlindischen Strauchtomaten
Kochschinken Rollchen mit Krdutercreme und Stangenspargel
Weifsbrot mit Riihrel und gerduchertem Forellenfilet
Quiche Lorraine mit Schwarzwiélder Schinkenstreifen
Hausgemachter Lauchlkuchen

Crepes mit gerduchertem Heilbutt und Avocadocreme
Marinierte GarnelenspiefSe

Canapee's  -verschieden belegt und reich garniert-

Suppen

Rinderbouillon mit Kréﬂfeﬂéb//e

Essenz vom Tafelspitz mit Gemiisejulienne und Kriuternocken

Pileante Tomatencremesuppe mit frischem Basilileum und Creme fraiche
Tomatenconsomme ' mit Gemiiserauten und Basilikum- Grie/Sklofschen
Gn!inerésensuppe mit Zuckerschoten un&/ﬂtngem B/az‘z‘spzhaz‘
Kresseschaumsuppe mit Wermut- Zitronenhéubchen
Brokkolischaumsuppe mit Knoblauchcroutons und Crevetten
/(arz‘ojzé'[sup/ae mit geéra tenen Pancettastreifen

Samtige Steinpilzcremesuppe mit Krauter- Sahnehdubchen

Klassische schwébische Hoc/zze[ﬁs’suppe

Kalte Paprika- Joghurt Suppe mit frischem Schnittlauch

Geeiste Tomatensuppe mit Zitronengras und /ngwersc/zaum

Geelste Butterm [/c/zsu/ape mit geéra tenen Garnelen

ab

250 €
2,70 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €
300 €
320 €
320 €
320 €
350 €
4,20 €
4,20 €
450 €

4,50 €
320 €

5,60 €
5,60 €
560 €
560 €
580 €
580 €
580 €
590 €
590 €

590 €
5,60 €

5,60 €
6,90 €




Salate

Wildfréutersalat mit Balsamicovinaigrette und gratinierten Champignonkdpfen
Buntes Salathouquet mit sautierten Austernpilzen an Feigen- Senf Dressing
Frisee und Kopfsalat mit lauwarmen Krautersaitlingen und Sauerrahmvinaigrette
Rucolasalat mit Datteltomaten, Parmesansplittern und gerdsteten Pinienkernen
Feldsalat mit gebratenen Speckwiirfelchen und hausgemachten Kriutercroutons
Feldsalat Schnittlauchvinaigrette, Bresaolacarpaccio und gerosteten Pinienkernen
Rucola und Radicciosalat mit verschiedenen Pralinen vom Ziegenkése

Bunte Blattsalate mit Krdutervinaigrette und gerducherter Entenbrust
Vorspeisen

Olivencrepes mit Bastlikumpesto

/(rézitfemﬁnnéuc/zen mit Lauch und geéraz‘enem Zzégen/zéz’se

Ka/ésﬁ/ez‘ Carpaccio mit Morc/ze/whaz('grez‘z‘e azf Mango/a/sa/az‘

Tatar vom Rinderfilet an buntem Salatbouquet mit frischem StangenweiSbrot
Kurz geémz‘ener T/zwfﬁsc/z abf Bla ttspinat mit Hummerbuttersauce
Jakobsmuscheln auf Avocado- Mango Salat mit Schnittlauchvinaigrette

Mediterraner Antipastiteller (klein)

Gegr[//z‘es— mariniertes Gemiiseantipasti, Tomate/Mozzarella/Basilifeum,

Parmaschinken mit Hom('gme/one, verschiedene Oliven
Mediterraner Antipastiteller (grof§)

Gegr[//z‘es; mariniertes Gemiise, Tomate/Mozzarella/Basililum,
Parmaschinken mit Hom('gme/one; Mailander Salami, Vitello Tonato,

marinierte Anchovis
GrofSes mediiterranes Antipastibuffet

Gegr[//z‘es— mariniertes Gemiiseantipasti, Tomate/Mozzarella/Basilifeum,
Parmaschinken mit Hom('gme/one, Mailinder Salamis, marinierte Anchovis,
Vitello Tonato, Rucola mit Kirschtomaten und Parmesan, O/z'l/enspezzé/[z‘éz'fen,

gefiillte Peperoni, Crepes mit Riaucherlachs.

820 €
820 €
840 €
840 €
860 €
880 €
880 €
980 €

6,80 €
7,60 €
12,80 €
14,80 €
14,80 €
15,20 €

9,80 €

1320 €

18,90 €




Fleischgerichte vom Schwein
Medaillons vom Schweinefilet an Dijonsenf Sauce mit hausgemachten Spétzle und Marktgemiise
23,90 €
Mit Honig und Thymian marinierter Schweineriicken an Balsamicojus mit Maisgnocci und buntem
Marktgemiise
24,40 €

Schweinefilletsaltimbocca auf Marsalasauce mit Steinpilzrisotto, Blattspinat und Kriutertomate
24,90 €

Fleischgerichte vom Rind

Saftig gegarte Kalbsschulter an Calvados Rahmsauce mit Mangoldspétzle und glasierten Karotten

2590 €
Kalbsriicken an Portweinsauce mit Honigschalotten und Rosmarinkartoffeln
26,60 €
Zart rosa gebraz‘enes /Gz/bsﬁ/ef an griner /}feﬁrsauce mit /(arfoﬁé/— Lauc/zgraz‘zh und ﬁzlsc/zem Mar/ezfgemuls‘e
29,50 €
In ﬁzls‘c/zen Krautern gebac/zenes thdeﬁ/ef mit Lembeigersauce; Butternudeln und G’emdseéouquez‘
29,80 €
Fleischgerichte vom Lamm

In Knoblauch und Kriutern geschmorte Lammbkeule mit Backkartoffeln und Speckbohnen
24,60 €
Lammriicken an Morchel- Portweinsauce mit Kartoffelgratin und Marktgemiise
27,40 €
Rosa geérafenes Lammﬁ/ef mit T/zmzén/ear&ﬁg‘/n und gegri//fen Zucchinis
2820 €

Fleischgerichte vom Wild

Am Stiick geéraz‘e‘ner Hirschriicken an Holunder- Hollandaise mit Sesamspé'fz/e und g/aszérfem Wintergemiise
25,20 €
Rehriicken an Bw:gunc/ersauce mut Raﬁmw[rs[ng und SC/zu]gﬁzude/n
28,90 €




Fleischgerichte vom Gefligel

Puz‘enémsﬁ/ef im Rohschinkenmantel mit Marsalasauce und Pestonudeln
20,20 €

Hd/znerémsﬁ/ez‘ an Estragon- Rahmsauce mit Wirsinggemiise und Naturreis

21,90 €

Entenbrust am Stiick geérafen an Zitronen- T/zm[éznsauce und Morchelrisotto
27,40 €

Fischgerichte

Sazéﬁhgﬁ/ef an Hummerkrabbensauce mit Romanescogemiise und Wildreis

23,90 €
Zandeﬁ/e‘f abf G’emdseju/[enne mit Krdutersauce und Saﬁfankarfogﬁ‘/n
26,80€
Pochierte Seezungenrb'//cﬁen mit Riucherlachs azgf Gemiisereis und rose 'C/zampagne‘rsauce
29,80 €
Woﬁb&rsc/z vom Grill az:tf Fenc/ze{gemzlse an Pernodsauce und Pariser /(arz‘oﬂé n

30,20 €

Duo von R[esengame/en und Woﬁé&rscﬁ an Cﬁampagnersauce und Fenchel- Tomatengemiise

3240 €

Vegetarische Hauptgerichte

Auée;gzhen Cordon bleu mit Gruyere und gez‘rocénez‘en Tomaten
17,70 €

Geﬂ//z‘e Sp[z‘zpaprz%a mit Couscous, Gr[/{gemﬁse und Sc/uy@kéls*e
18,20 €

Gemiisestrudel mit Sellerie- /(ré'm‘erquark
1890 €
Sfezhp//zragouz‘ im B/é'z‘z‘erfez(’gkzﬁssen
19,30 €
C/zampagnerrtﬁsoz‘fo mit sautierten Morcheln

20,80 €




Desserts

Verschiedene Sorbet s

Creme brulee

Panna Cotta mit Fruchtsauce
_Joghurt Sahnecreme an roten Beeren
Gebackene Banane mit Honig und Ingwer
Mango -Maracuja tortchen aLf ch/zﬁs’pzége/
Duntele und weﬂe Mousse au Chocolat
Zitronenmouse m[z‘j%'sc/zen Waldbeeren
Honig- Joghurtmousse mit saisonalen Beeren
Schokoladenkiichle mit schmelzendem Herz
Zitronenchalotte mit Pistazien- Vanillecreme
Frzls*cﬁe/l;aﬁ‘//eéic/z/e mit Vanillesauce oder Vanilleeis
Schokoladenbrunnen mit Friich z‘esp[g'{?c/zen
Frische Feigen in Cassis mit Zim y'og/z urt

Dessertbuffet — drei Desserts zur Wah/
Desserthuffet — drei Desserts zur Wahl + Kiiseplatte

Kiisespezialititen

Camembert mit Fezgensenf
Veerschiedener Rohmilchkise mit Birnen und Trauben garniert

Ta/egg[o mit A/c’azz'en/zonzg und karamelisierten Williamsbirnen

G’ro/?e/luswaﬁ/ an verschiedenem Rohmilchkése, reich garnert mit

Birnen und Trauben ( ab 20 Personen ) p.P.
Mitternachtssuppen

Maultaschensuppe

Schwiébische Kartoffelsuppe mit Speck

Chili ,nach Art des Hauses*“

Ungarische Gulaschsuppe

Currywurst mit hausgemachter Currysauce und Pommes Frites

7,20 €
7,40 €
7,40 €
7,40 €
7,60 €
7,80 €
7,90 €
7,90 €
7,90 €
7,90 €
840 €
880 €
890 €
9,60 €

14,50 €
16,80 €

840 €
860 €
860 €

12,80 €

6,60 €
6,90 €
6,90 €

7,50 €
800 €




Rittermahl
Zum Em;?ﬁmg der Gaste wird Met ausgesc/zenkf

Zur Vorspezls*e werden Fladenbrote und Bauernbrote zusammen mit verschiedenen
Griebenschmalz und Frzls‘c/zka"sefo’}afc/zen, Sch zh/eenspez[a lititen und Sa/zgur/een azf die Tische
e[ngesz‘e//z‘

Als 2. Gang ﬁ{gz‘ etne Hdhnersu/ope mit E[n/age
Als Ha uplspeise arvangteren wir ein uppiges Bzﬁézﬁ bestehend aus:
Spary‘ér/ee/ vom héllischen Landschwein oder ‘ganzes Lamm, am Sp[e/f tiber Buchenholz gegr[//z‘

Be[/agen:
Semmellenodel, Bohnen im Speckmantel, Rosenkohl, Folienkartoffeln mit Krauterquark und ein
grofSes Salathuffet mit saisonalen Salaten, Blattsalaten und unterschiedlichen Dressings

Als Dessert servieren wir einen Schmorapfel mit Vanillesauce

Pro Person 65,00 €

Das Grillen im Innenhof der Burg ist eine besondere Spezialitit unseres Hauses. Wir grillen
ausschliefSlich viber reinem Buchenholz mit indirekter Hitzeeinwirkung. Die besondere Glut und
der Rauch des Buchenholzes gibt dem Fleisch das besondere etwas!

Auf unserem Grill im Innenhof leonnen nachfolgende, ganze Tiere bzw. grofsere Fleischteile

gegrillt werden:

Spanferkel vom hillischen Landschwein pro Person 3200 €
Ganzes Lamm pro Person 34,00 €
Kalbspistole ( Kalbskeule und Riicken am Stiick ) pro Person 40,00 €

Wir beziehen samtliches Gr[/ﬂ]ezlgc/z von der Bauerlichen Erzeuge;gemc%'[;fzsc/zaﬁZ in Schwébisch Hall.




Buffetvorschlag
Vorspeisenbuffet
Schwébische Hocﬁze[z‘ssuppe

Gegr[//fe; marinierte Zucchini, Aubeigmen, C/zampz('gnons; Ausz‘emp[&e, Artischocken, Fenchel,
Parmaschinken mit Hom('gme/one, verschiedene Salami und O/Ii/enspezia/[fé'fen, verschiedene
saisonale Salate und bunte Blattsalate mit unterschiedlichen Dressings, Ré'uc/zeyq'scﬁ variationen

mit Meerrettich und Creme Fraiche

Hauptspeisenbuffet

In frischen Kriutern gebackenes Rinderfilet mit Lembergersauce
Zanderfilet vom Grill mit Paprika- Safransauce

Gefuillte Hiihnerbrust mit Frischkése und getrockneten Tomaten an frischem Tomatensugo

Beilagenbyffet

Hausgemachte Spatzle, Kartoffel- Zucchini Gratin, bunter Reis, glasierte Karotten,
Mandelbrokkoli, Zuckerschoten

Dessertbuffet

Creme brulee , verschiedene, saisonale Sorbet s, Schokoladenbrunnen mit Friichtespiefichen

Preis pro Person 72,00 €




Beilagen zum Buffet

Gemiisebuffet — 3 Gemiise zur Auswahl
(Wir verwenden ausschlieflich frisches Gemiise vom Markt!)

Blumenkohl, Brokkoli, Romanesco, Zuckerschoten,
Erbsen, Bohnen, Karotten, Zucchini, Paprika. p.P.

(weiteres saisonales Gemiise auf Anfrage )
Gemiisespezialititen

Gratinierte Champignons, geschmolzene Tomaten, gefiillte Zucchini,

gefuillte Kartoffeln, Ratatouille. p.P.

Beilagenbuffet — 3 Beilagen zur Auswahl

Hausgemachte Spitzle, Kartoffelgratin, Semmelknadel, Kartoffelknadel,

bunter Reis oder Risotto, Butternudeln, Polenta, Rosmarinkartoffeln,

Schupfnudeln, Folienkartoffeln p.P.

GrofSes Salatbuffet mit Salaten der Saison p.P.

Brotkorb mit verschiedenen, frisch gebackenen Broten p.P.
Weinprobe

6,60 €

7,60 €

580 €

6,80 €

1,80 €

Verschiedene Weine der Bottwartaler Winzer und vom We ingut Graf von Bentzel S’cwmfeder.

Dazu ﬁfisch ge’oackenes S’cangenweygbrot und eine gvoﬁe Auswahl Kéisewt'ufe[.

Mineralwasser ist im Preis inbegrﬁen.

Pro Person 22,50 €




Alkoholfreie Getrénke

Verschiedene Sifle
Verschiedene Sifle
Coca Cola / Fanta / Sprite
Coca Cola / Fanta / Sprite

Mineralwasser Teinacher Gourmet

Flaschenbier

Distelhzuser Pils

Claustaler allkoholfrei

Paulaner Hefeweizen / Kristallweizen / Alkoholfrei
Radler

Fassbier

Verschiedene Sorten im 30l oder 50l Fass

Wein

Lich z‘enée‘}g Rzés/[ng Kabinett, Hausmarke* trocken
Weingut Sturmfeder Spatburgunder WeifSherbst
Weingut Sturmfeder Lemberger trocken

Weingut Sturmfeder Samtrot trocken

Weingut Sturmfeder roter Berg Acolon trocken
Weingut Sturmfeder Grand Philipp ( Barrique )
Bottwartaler Winzer Aurum Grauburgunder trocken
Bottwartaler Winzer Aurum Muskaz‘bfo//zhger Rose'
Bottwartaler Winzer Aurum Acolon trocken

Sekt

R[es/zhgse/a‘,, Hausmarke“weifs/rose
Kessler Cabinet
Riesling Sekt Weingut Sturmfeder

0,2L
0L
o0,2L
1,0l

0,75L

0,33L
0,33L
o5L
0,4L

1,0L

0,75L
0,75L
0,75L
0,75L
0,75L
0,75L
0,75L
0,75L
0,75L

0,75L
0,75L
0,75L

2,90 €
72,00 €
2,60 €
9,80 €
6,50 €

350 €
350 €

450 €
320 €

7,50 €

23,00 €
26,00 €
26,00 €
26,00 €
3800 €
44,00 €
24,50 €
24,50 €
24,50 €

26,00 €
28,00 €
36,00 €




Aperetif’

Met

Aperol Spritz

HUGO

Campari Soda / Orange

Spirituosen

Bailey's auf Eis
Grappa Nonino Chardonnay

Williams ,, Brennerei Prinz*“

Zwetsch igenwasser , Brennerei Prinz”

Obstwasser ,, Brennerei Prinz“
Ramazotti
Ramazotti mit Eis und Zitrone

Cognac Remy Martin V.5.0.F.
Weitere Spirituosen auf Anfrage !

Longdrinks nach Absprache
Cocktails nach Absprache

Heifie Getrinke
Kgﬁe

Cappucino

Latte Machiato

/l/l[/c/z/zayjzée

Espresso

Tee (verschiedene Sorten)
HeifSe Schokolade

Kanne (Kaffee/Tee/Schokolade)

0,2L
0,2L
0,2L

0,2L

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
gcl

QC'/

ab
ab

Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Tasse

7 Tassen

300 €
6,20 €
6,20 €
6,80 €

300 €
450 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
350 €
6,00 €
6,50 €

6,50 €
So00 €

340 €
300 €

380 €
300 €
250 €
300 €
300 €

22,00 €




Pauschalangebot (ab 30 Personen)

Sektempfang mit Sekt und Sekt/Orangensaft ( Sekt ,Hausmarke")
Verschiedene Canapee's werden gereicht (3 Stiick p.P.)

Kaffeetafel mit Kaffee, verschiedenen Tee's und heifer Schokolade
Verschiedene Kuchen lhrer Wahl (p.P. 2 Stiick Kuchen)

Vorspeise: Vorspeise lhrer Wahl aus unserer Meniikarte

Hauptspeisenbuffet: Fleisch / Gefliigel / Fisch lhrer Wahl
Beilagenbuffet: 3 verschiedene Beilagen lhrer Wahl
3 verschiedene Gemiise lhrer Wah

Dessertbuffet: 3 verschiedene Desserts lhrer Wahl!
Digestif 1 Runde ( verschiedene Schndpse stehen zur freien Wahl)

/(gk's’ep/a tte mit verschiedenem Rohmilchkése, garniert mit Birnen und Trauben
Alle alloholfreien Getriinke + Bier stehen zu lhrer freien Wah!

Weine: Lich z‘enée;g Rzés/zhg Kabinett ,,Hausmarke*
Weingut Gnyp von Bentzel Sfumféde}fSpé{z‘bwguna’er Wey’é’/zerbsz‘
Weingut Gnyp von Bentzel Sfumféder Leméeiger oder Samtrot

Tischdelkoration mit Efeu, Platztellern, Sz‘ojzfcewzéﬁ‘en, Silberleuchtern und (groﬁen Windlichtern

in den Fensternischen
15 Fackeln werden nach Absprache im Innenhof aufgesteckt

pro Person 142,00 €

Raummieten Servicepa uschale & Nach fzusc/z/ag sind nicht im Preis z'néegrﬁén /




Hotels und Gasthdfe in der Umgebung

Hotel zum Ochsen Tel 0 70 62/ 93 90
Gnﬂéoﬁ‘warersﬁc 37 www./zofe/—(gasf/zg[:zum—oc/zsen.a’e
71720 Oberstenfeld

Restaurant Orakel Gistezimmer Tel. 07062/ 23294
GrofShottwarer Str. 1 www.restaurant-orakel.de

71720 Oberstenfeld

Hotel Pension Langhans Tel. 0 70 62 / 9039320

Ba/zn/w/fsfr, 2 wmu/zoz‘e/~[ezng/zans.de

71717 Beilstein

Hotel Sonnenhof” Tel. o 7148/ 3 70

Sonnenhof 1 www.sonnenhof-aspach.de

71546 Aspach

Hotel Bruker Tel. 0 7148/ 92 10 50
Kleinaspacherstr. 18 www.hotel-brulker.de

71723 GrofShottwar

Alte Schmiede Tel. 07148 / 9689077
Winzerhiuser Str. 2 www.alle-schmiede-grossbottwar.de
71723 GrofShottwar

Gasthof Stadltschénke Tel. 07148 / 8024

Hauptstr. 36 www.stadschanke-grossbottwar.de
71723 GrofShottwar

Hotel Ochsen Tel. 0 70 62/ 67900

Konig Withelm Str. 31 www.ochsen-ilsfeld.de

74360 Ilsfeld

Zum Lamm Hotel & Restaurant Tel 07062/ 95 670
Auensteiner Str. 6 - 8 www.lamm-ilsfeld.de

74360 lsfeld




Geschéiflsbedingungen Burg Lichtenberg

7. Diiese Gesc/zéj'?sbedmgungen ge/z‘en nurﬁ"r die Héer/assung von Riaumen der Burg Lich z‘enéeig sowie
ﬁir alle dort erbrachten Leistungen bei der Durc/ﬁ/zmng von Veransz‘a/z‘ungen.
2. Es werden gmndsé’z‘z/[c/z nur vorher bestellte Leistungen angeéofen.
3. Raummieten werden immer berechnet:
4. Musiker und Kiinstlergagen sind vom Veranstalter direkt mit den betreffenden Personen
abzurechnen.
5. Unsere Preise sind Endpreise in denen die Mehrwertsteuer enthalten ist. Bei langfristigen Bestellungen
behalten wir uns eine eventuelle Nachkallulation vor.
6. Unsere Rechnungen sind zahlbar ohne Abzug innerhalb 3 Tagen. Kreditharten werden nicht
angenommen.
7. Beim Riicktritt von einer gebuchten Veranstaltung ist dem Veranstalter der durch die Stornierung
entstandene Schaden zu ersetzen. Das entspricht 80% des vereinbarten Preises fiir Speisen.
8. Die bei der Bestellung angegebene Personenzahl ist Bestandlei des Bewirtungsvertrages.
Aéwe[c/zungen miissen bis 14 Tage vor der Veransfa/fung m[fgefe[/z‘ werden. Ansonsten ist die m[zfgez‘e[/fe
Personenzahl Grundlage der Rechnungsstellung:
9. Ber Veransfa/fungen, die nach 1.00 Uhr enden, berechnen wir einen /Vac/zz‘zusc/z/ag von 100,00€ pro
angefangene Stunde. Das spéleste Ende der Veranstaltung ist 4.00 Uhr.
10. Sollten am Tage vor einer Veransz‘a/z‘ung Installationen wie Mus[/ean/age, Blumenschmuck, sonstige
Deloration etc. angebrac/zf werden, berechnen wir f[k’r Energie und Personal pausc/za/ 100,00€.
Das selbe g[/f, wenn am Tag nach der Vera‘nsz‘a/ﬁmg Gegensféha/e azbgeéauf oder abge/zo/f werden.
1. Wir /zaﬁzen n[c/zfﬂr die Ezh/za/fung von Verezhéamngen, die durch héhere Gewalt oder sonstige nicht
zu vertretende Umstinde unmo'g/[c/z geworden sind. Weiter wz'rdjeg/[c/ze Hay?ung > fuir Diebstéhle in den
Gastraumen oderaz,yger/za/b sowie ﬂr Schéden an aégesz‘e//fen Fa/zrzeugen ausgesc/z/ossen.
12. Gelrdnke werden gmna/sai'z‘z/[c/z von uns gesfe//z‘.
13. Gerichtsstand ist Marbach a. N

Burg Lichtenberg

Baron von Weiler & Wichmann GHR

Ban/everézhdung be[Anza/z/ung und Rec/znungsa usg/e[c/z
Burg Lichtenberg
/(rezksparéasse Heilbronn

BIC HEISDE66XXX
IBAN: DE93 6205 0000 0000 5349 67







