Burg Lic htenb erg

Hochzeiten, private Feiern, Bankette,

Firmenevents, Seminare, Tagungen




Sie feiem — Wir kitmmern uns um den Rest

Am Anfang stehen viele Fragen. Was brauche ich denn alles? Wird es ein schénes Fest, wird alles ge[ingen? Was
werden die Géste sagen?

Wir wissen, wie wichﬁg Thnen diese Fragen sind und wir wissen auch,jeder erhaltene Auﬁrag ist ein Bewels
groﬁen Vertrauens.

Firmenveranstaltungen

Zeitdruck, ein prazises vorgegebenes Budget und dennoch stéindige Andemngen — das ist die Welt der

Fiwnenveransta[‘cungen. Wir sprechen Thre Sprache, ganz g[eich, ob Sie die beauftragte Event-Agentur oder der
Endkunde selbst sind.

Private Festlichkeiten

Famiﬁenfeiem sind die Kir innerhalb unserer Arbeit, denn wir diivfen Thre schonsten Tage des Lebens zu einem
auﬁergewéhn[ichen Erlebnis machen. Unsere gastronomischen Wurzeln werden hier besonders deutlich, von den
liebevoll zusammengeste”ten Meniis, bis hin zum herzlichen, ganz persénﬁchen Service.

Hochzeiten sind hierbei die grofite Herausforderung. Fiir das Fest aller Feste haben wir iiber die Jahre ein
besonderes Knowhow erworben und kennen alle Thre Fragen. Sie diivfen daher versichert sein, wir bieten Antworten

und Losungen ﬁ'ir_jede Frage...




Bwrgmiete

Aufwandspauschale fiir die einzelnen Riume

Rittersaal und Vorraum
Dirnitz

Bwrgkapeﬂe

]nnenhof

Burggarten

Die Aufwandspauschale fallt nur bei Nutzung an und beinhaltet die Vorbereitung der jeweiligen Riume

Servicepauscha[e

20 — 40 Personen
41— 60 Personen
61— 80 Personen

81—100 Personen

101 — 120 Personen

Dekoration

pro Stunde
pro Stunde
pro Stunde
pro Stunde

pro Stunde

Dekoration mit Efeu in samtlichen Nischen und Vorsprﬁngen

Einzelner Stehtisch mit Husse

Fackeln

Feuerkorb

GrofSe Windlichter mit Kerze (Hohe ca. 30 cm)
Windlichter mit Kerze (Hohe ca. 15 cm)
Silberleuchter mit Kerze (einzeln / 3-armig / 5-armig)

Gedeckpreise / Korkgeld

Gedeckpreis fuir mitgebrachte Kuchen oder Fingerfood

Kovkge [d ﬁir mitgebrachte Weine
Kovkge [d ﬁ'tr mitgebrachten Sekt / Champagner

St.
St.
St.
St.
St.
pro Arm

0,75L
0,75L

2.000,00 €

200,00 €
200,00 €
200,00 €

200,00 €

200,00 €

30,00 €
50,00 €
70,00 €
90,00 €

110,00 €

150,00 €
20,00 €
6,00 €
30,00 €
12,00 €
9,00 €
4,00 €

3,50 €
18,00 €
22,00 €




Fingelgfood

Crostini mit Frischkise und Schmalzvariationen
Kleine Rostbrote mit gegrilltem, mariniertem Gemiise
In Rosmarindl gebackenes Grissini mit Parmaschinken
Cracker mit Parmaschinken und Honigmelone

Frisch gebackene Schinkenhormchen
Caprese-SpiefSchen (Tomate/Mozzarella/Basilikum)
Frische Laugenbreze[ mit Meersalz- Butter

Bruschetta von siidlindischen Strauchtomaten
Kochschinken Réllchen mit Kriutercreme und Stangenspargel
WeifSbrot mit Rithrei und geriuchertem Forellenfilet
Quiche Lorraine mit Schwarzwalder Schinkenstreifen
Hausgemachter Lauchkuchen

Crépes mit geréiuchertem Heilbutt und Avocadocreme

Mavrinierte Garnelenspiefle
Canapés - verschieden belegt und reich garniert- ab
Suppen

Rinderbouillon mit Krauterflidle

Essenzvom Tafe [sp itzmit Gemiis e]u[ienne und Kriuternocken

Pikante Tomatencremesuppe mit ﬁ'ischem Basilikum und Creme ﬁrafche
Tomaten Consommé mit Gemiiserauten und Basiﬁkum—GV'Leﬂklbﬂen
Griinerbsensuppe mit Zuckerschoten und jungem Blattspinat
Kresseschaumsuppe mit Wermut- Zitronenhiubchen
Brokko[ischaumsuppe mit Knoblauchcroutons und Crevetten
Kavtoﬁe[suppe mit gebratenen Pancettastre'gfen

Samtige Steinpi[zcremesuppe mit Kriuter- Sahnehiubchen

Klassische schwibische Hochzeitssuppe

Kalte Paprika- Joghurt Suppe mit frischem Schnittlauch

Geeiste Tomatensuppe mit Zitronengras und 1ngwerschaum
Geeiste Buttermilchsuppe mit gebratenen Garnelen

2,50 €
2,70 €
2,90 €
2,90 €
2,00 €
3,00 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,50 €
4,20 €
4,20 €
4,50 €
450 €
3,20 €

5,60 €

5,60 €
5,60 €
5,60 €
580€
580€
580 €
5,90 €
5,90 €
5,90 €
5,00 €

5,60 €
6,90 €




Salate
Wildkriutersalat mit Balsamicovinaigrette und gratinierten Champignonképfen

Buntes Salatbouquet mit sautierten Austernpilzen an Feigen- Senf Dressing
Frisée und Kopfsalat mit lauwarmen Kriutersaitlingen und Sauerrahmvinaigrette
Rucolasalat mit Datteltomaten, Parmesansplittern und gerosteten Pinienkernen
Feldsalat mit gebratenen Speckwiirfelchen und hausgemachten Kriutercroutons
Feldsalat Schnittlauchvinaigrette, Bresaolacarpaccio und gerosteten Pinienkernen

Rucola und Radicciosalat mit verschiedenen Pralinen vom Ziegenkise

Bunte Blattsalate mit Kriutervinaigrette und gerducherter Entenbrust

Vorspeisen

Oliven Crépes mit Basilikumpesto

Kréiuterpfannkuchen mit Lauch und gebratenem Z'Legenkéise
R'mdelﬁlet Carpaccio mit Morvchelv inaigrette auf Mango [dsalat
Tatarvom Rinderfilet an buntem Salatbouquet mit frischem StangenweifSbrot

Kuwrz gebratener Thunﬁsch auf B lattsp inat mit Hummerbuttersauce

Jakobsmuscheln auf Avocado- Mango Salat mit Schnittlauchvinaigrette

Mediterraner Antipasti-Teller (klein)

Gegviﬂtes— mariniertes Gemiiseantipasti, Tomate/ Mozzarella/Basilikum,

Parmaschinken mit Honigme[one, verschiedene Oliven

Mediterraner Antipasﬂ—TeUer (grqﬂ)

Gegrilltes, mariniertes Gemiise, Tomate/Mozzarella/Basilikum,
Parmaschinken mit Honigme lone, Mailinder Salami, Vitello Tonnato,
marinierte Anchovis

Groﬂes mediterranes Anﬁpast&Buﬁ‘"et

Gegrilltes-mariniertes Gemiise-Antipasti, Tomate/Mozzarella/Basilikum,
Parmaschinken mit Honigme[one, Mailinder Salamis, marinierte Anchovis,
Vitello Tonnato, Rucola mit Kirschtomaten und Parmesan,
Olivenspeziaﬁtéiten,

gefiillte Peperoni, Crépes mit Riucherlachs.

8,20 €
8,20 €
8,40 €
8,40 €
8,60 €
8,80 €
8,80 €

9,80 €

6,80 €
7,60 €
12,80 €
14,80 €
14,80 €

15,20 €

9,80 €

13,20 €

18,00 €




F[eischgerichte vom Schwein

Medaillons vom Schweineﬁ[e’c an Djj onsenfsauce mit hausgemachten Spéi’cz[en und
Marktgemiise 23,90 €
Mit Honig und Thymian marinierter Schweineriicken an Balsamico jus mit Maisgnocci und buntem
Marktgemiise
24,40 €
Schweineﬁ[etsa[ﬁmbocca auf Marsalasauce mit Ste inpi[zrisotto, B[a’c’csp inat und Krautertomate
24,90 €

F[eischgerichte vom Rind

Saflig gegarte Kalbsschulter an Calvados Rahmsauce mit Mangoldspitzle und glasierten Karotten
25,90 €
Kalbsriicken an Portweinsauce mit Honigschalotten und Rosmarinkartoffeln
26,60 €
Zartrosa gebratenes Kalbsfilet an griiner Pfeffersauce mit Kartoffel- Lauchgratin und frischem Marktgemiise
29,50 €
In frischen Kriutern gebackenes Rinderfilet mit Lembergersauce, Butternudeln und Gemiisebouquet
29,80 €

Fleischgerichte vom Lamm

In Knoblauch und Kriutern geschmorte Lammbkeule mit Backkartoffeln und Speckbohnen
24,60 €
Lammriicken an Morchel- Portweinsauce mit Kartoﬂe [gratin und Mark’cgemiise
27,40 €
Rosa gebratenes Lammfilet mit Thymiankartoffeln und gegrillten Zucchinis
28,20 €

Fleischgerichte vom Wild

Am Stiick ge’ora’cener Hirschriicken an Holunder- Hollandaise mit Sesamspéi’cz[e und g[as iertem Win’cergemiise
32,80 €
Rehriicken an ngundersauce mit Rahmwirs ing und Schupfnude [n
3380 €




Fleischgerichte vom G qqiige[

Putenbms‘gﬁ[et im Rohschinkenmantel mit Marsalasauce und Pestonudeln
20,20 €
Hithnerbrustfilet an Estragon- Rahmsauce mit Wirsinggemiise und Naturreis

21,00 €
Entenbrust am Stiick ge’oraten an Zitronen- Thmiansauce und Morchelrisotto
27,40 €
Fischgerichte
Saib[ingsﬁ[et an Hummerkrabbensauce mit Romanescogemiise und Wildreis
23,90 €
Zandevﬁ[et auf Gemiise Julienne mit Kriutersauce und Szyq'ankartoﬁe [n
26,80€
Pochierte Seezungemé“chen mit Riucherlachs auf Gemiisereis und rosé Champagnersauce
29,80 €
Wolfsbarsch vom Grill auf Fenchelgemiise an Pernodsauce und Pariser Kartoffeln
30,20 €

Duo von Riesengame[en und Wo [fs’oarsch an Champagnersauce und Fenchel- Tomatengemiise
32,40 €

Vegetarische Hauptgerichte

Auberginen Cordon bleu mit Gruyére und getrockneten Tomaten
17,70 €

Geﬁi“‘ce Sp i’czpaprika mit Couscous, Gviugemiise und Schafskéise
18,20 €

Gemiisestrudel mit Sellerie- Krauterquark
18,90 €
Steinpilzragout im Blitterteigkissen
19,30 €
Champagnerrisotto mit sautierten Morcheln

20,80 €




Desserts
Verschiedene Sorbets

Creme Briilée

Panna Cotta mit Fruchtsauce

Joghurt Sahnecreme an roten Beeren
Gebackene Banane mit Honig und Ingwer
Mango -Maracujatortchen auf Fruchtspiegel
Dunkle und weifSe Mousse au Chocolat
Zitronenmouse mit ﬁrischen Waldbeeren
Honig-] oghwrtmousse mit saisonalen Beeren
Schokoladenkiichle mit schmelzendem Herz
Zitronenschalotte mit Pistazien- Vanillecreme
Frische Apfelkiichle mit Vanillesauce oder Vanilleeis
Schokoladenbrunnen mit FriichtespiefSchen

Frische Feigen in Cassis mit Zimtjoghurt
Dessertbuffet — drei Desserts zur Wahl
Dessertbuffet — drei Desserts zur Wahl + Kiiseplatte

Kisespezialititen

Camembert mit Feigensenf

Verschiedener Rohmilchkise mit Birnen und Trauben garniert

Taleggio mit Akazienhonig und karamellisierten Williamsbirnen

GrofSe Auswahl an verschiedenem Rohmilchkise, reich garmiert mit

Birnen und Trauben (ab 20 Personen)

Mittemachtssuppen

Maultaschensuppe

Schwiibische Kavtoﬁe[suppe mit Speck
Chili ;nach Art des Hauses*
Ungarische Gu[aschsuppe

Cuwywurst mit hausgemachter Cuwysauce und Pommes Frites

7,20 €

7:40 €
740 €

740 €
7,60 €

7,80 €
7,90 €
7,90 €
7,90 €
7,90 €
8,40 €
8,80 €
8,90 €

9,60 €
14,50 €
16,80 €

8,40 €
8,60 €
8,60 €

12,80 €

6,60 €
6,90 €
6,90 €

7,50 €
8,00 €




Rittermahl
Zum Empfang der Gaste wird Met ausgeschenkt

Zur Vorspeise werden Fladenbrote und Bauernbrote zusammen mit verschiedenem
Griebenschmalz und Frischkéise’cépfchen, Schinkenspeziaﬁtéiten und Sa[zgwken auf die Tische
eingestellt

Als 2. Gang folgt eine Hithnersuppe mit Einlage
Als Hauptspeise arrangieren wir ein ippiges Buﬁet, bestehend aus:

Spanferkelvom hillischen Landschwein oder ganzes Lamm, am Spief3 iiber Buchenholz gegrillt
Beilagen:

Semmelknodel, Bohnen im Speckmantel, Rosenkohl, Fo[ienkartoﬁe[n mit Kvéiuterquark und ein
gvoﬂes Salatbuﬁet mit saisonalen Salaten, Blattsalaten und unterschiedlichen Dressings

Als Dessert servieren wir einen Schmorapfel mit Vanillesauce

pro Person 65,00 €

Das Grillen im ]nnenhof der Burg ist eine besondere Speziaﬁtéit unseres Hauses. Wir gri[[en
ausschlieflich iiber reinem Buchenholz mit indirekter Hitzeeinwirkung. Die besondere Glut und
der Rauch des Buchenholzes geben dem Fleisch das besondere etwas!

Auf unserem Grill im Innenhof konnen nachfolgende, ganze Tiere bzw. grofiere Fleischteile

gegrillt werden:

Spanferkel vom hiillischen Landschwein pro Person 32,00 €
Ganzes Lamm pro Person 34,00 €
Kalbspistole (Kalbskeule und Riicken am Stiick) pro Person 40,00 €

Wir beziehen samtliches GViUﬂeisch von der Bauerlichen Erzeugergemeinschaﬁ in Schwibisch Hall.




Buﬂe’cvorsch[ag
Vorspeisenbuffet

Schwiibische Hochzeitssuppe

Gegrillte, marinierte Zucchini, Auberginen, Champignons, Austernpilze, Artischocken, Fenchel,
Parmaschinken mit Honigme[one, verschiedene Salami und Olivenspeziaﬁtéiten, verschiedene

saisonale Salate und bunte Blattsalate mit unterschiedlichen Dressings, Réiuchelﬁschvariationen
mit Meerrettich und Creme fraiche

Hauptspeisenlouﬁfet

In frischen Kréutern gebackenes Rinderfilet mit Lembergersauce
Zanderfilet vom Grill mit Paprika- Safransauce

G eﬁiﬂte Hithnerbrust mit Frischkise und getrockneten Tomaten an ﬁrlschem Tomatensugo

Bei[agenbuﬁe’c

Hausgemachte Spéitz[e, Kartoﬁfe[— Zucchini Gratin, bunter Reis, g[asierte Karotten,
Mandelbrokkoli, Zuckerschoten

Dessertbuffet

Creme Brillée, verschiedene, saisonale Sorbets, Schokoladenbrunnen mit Frﬁchtesp 'Leﬁchen

Preis pro Person 72,00 €




Beilagen zum Buffet
Gemiisebuffet — 3 Gemiise zur Auswahl

(Wir verwenden ausschliefilich frisches Gemiise vom Markt!)

Blumenkohl, Brokkoli, Romanesco, Zuckerschoten,

Erbsen, Bohnen, Karotten, Zucchini, Paprika.
(weiteres saisonales Gemiise auf Anfrage)
G emiisespezialitéiten

Gratinierte Champ ignons, geschmo [zene Tomaten, geﬁiﬂte Zucchini,
gefiillte Kartoffeln, Ratatouille.

Beilagenbuffet — 3 Beilagen zur Auswahl

Hausgemachte Spitzle, Kartoffelgratin, Semmelknédel, Kartoffelknddel,
bunter Reis oder Risotto, Butternudeln, Polenta, Rosmarinkavtoﬁe[n,

Schupfnudeln, Folienkartoffeln
Gvoﬂes Salatbuﬁfet mit Salaten der Saison

Brotkorb mit verschiedenen, frisch gebackenen Broten

6,60 €

7,60 €

580€

6,80 €

1,80 €




A[kohobcreie Getrianke

Verschiedene Sifte

Verschiedene Sifte
Coca-Cola / Fanta / Sprite
Coca-Cola / Fanta / Sprite

Mineralwasser Teinacher Gourmet

Flaschenbier

Pils

A[koholﬁrei

Export

Hefeweizen [ Alkoholfrei
Radler

Wein

Lichtenberg Riesling Kabinett ,Hausmarke“ trocken
Weingut Sturmfeder Spatburgunder WeifSherbst
Weingut Stwmfeder Lem]oerger trocken

Weingut Stwmfeder Samtrot trocken

Weingut Sturmfeder roter Berg Acolon trocken
Weingut Sturmfeder Grand Philipp (Barrique)

Selet

R'Lesﬁngsekt ,Hausmarke* weif3/rosé

Kessler Cabinet
Ries[ing Sekt Weingut Stwmfeder

0,2L
1,0L
0,2L
1,0L

0,75L

0,33L
0,33L
o,5L
o,5L
0,4L

0,75L
0,75L
0,75L
0,75L
0,75L
0,75L

0,75L

0,75L
0,75L

3,90 €
12,00 €
3,60 €
9,80 €

7,50 €

3,50 €
3,50 €
4,50 €

450 €
3,20 €

26,00 €
26,00 €
26,00 €
26,00 €
38,00 €
44,00 €

26,00 €

28,00 €
36,00 €



Aperitif

Met

Aperol Spritz

HUGO

Campari Soda / Orange

Spirituosen

Bai“ys auf Eis

Grappa Nonino Chardonnay
Williams , Brennerei Prinz*
Zwetschgenwasser ,Brennerei Prinz“
Obstwasser ,Brennerei Prinz®
Ramazotti

Ramazotti mit Eis und Zitrone

Cognac Remy Martin V.S.0.P.
Weitere Spirituosen auf Anfrage!

Longdrinks nach Alosprache
Cocktails nach Absprache

He gge Getranke
Kaffee

Cappuccino

Latte Macchiato
Milchkaffee

Espresso

Tee (verschiedene Sorten)

Heyge Schokolade
Kanne (Kaﬁee/ Tee/Schokolade)

0,2L
0,2L

0,2L

0,2L

ab

Tasse

Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Tasse

Tasse
7 Tassen

4,60 €

7,90 €
7,00 €

7,90 €

3,60 €
4,50 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
3,50 €
6,00 €

6,50 €

8,50 €
8,50 €

340 €
3,60 €
3,80 €
3,60 €
2,50 €
3,00 €

350 €
22,00 €




Pauschalangebot (ab 30 Personen)

Sektempfang mit Sekt und Sekt/Orangensaft (Sekt ,Hausmarke®)

Verschiedene Canapés werden gereicht (3 Stiick p. P.)

Kaﬁeetaﬁe[ mit Kaﬂee, verschiedenen Teesorten und heifder
Schokolade

Verschiedene Kuchen Threr Wahl (p. P. 2 Stiick Kuchen)

Vorspeise: Antipasti-Platten oder eine Suppe

Hauptspeisenbuffet: 3 Fleisch / Fisch / Veggi lhrer Wahl
Beilagenbuffet: 3 verschiedene Beilagen Threr Wahl
3 verschiedene Gemiise Threr Wahl

Dessertbuffet: 3verschiedene Desserts Threr Wahl
Mitternachtssnack, ]oeispie[sweise Kase- & Schinkenplatte mit ﬁr'tschem Brot

Alle a[koholﬁreien Getrinke + Bier stehen zu Threr ﬁ'eien Wahl

Weine: L'Lchtenberg Ries[ing Kabinett ,Hausmarke*

Weingut Graf von Bentzel Sturmfeder Spitburgunder WeifSherbst
Weingut Graf von Bentzel Sturmfeder Lemberger oder Samtrot

Tischdekoration mit Efeu, Platztellern, Stoffservietten, Silberleuchtern und grofien Windlichtern

in den Fensternischen

10 Fackeln werden nach Absprache im ]nnenhof aufgesteckt

pro Person 169,00 €

Raummieten Servicepauschale & Nachtzuschlag sind nicht im Preis inbegriffen!




AY

Hotels und Gasthb'fe in der Umgebung

Hotel zum Ochsen
GrofSbottwarerstr. 31

71720 Oberstenfeld

Restaurant Orakel Gastezimmer

GrofSbottwarer Str. 1
71720 Oberstenfeld

Hotel Pension Langhans
Bahnhofstr. 2

71717 Beilstein

Hotel Sonnenhof
Sonnenhof 1

71546 Aspach

Alte Schmiede
Winzerhduser Str. 2

71723 Grofibottwar

Gasthof Stadtschinke
Hauptstr. 36

71723 Grofibottwar

Hotel Ochsen

Konig Wilhelm Str. 31
74360 llsfeld

Zum Lamm Hotel & Restaurant
Auensteiner Str. 6 - 8

74360 1lsfeld




G eschéyﬁlsbedingungen Burg Lich’cenloerg

1. Diese Geschéﬁsbedingungen ge [ten nur ﬁir die Ubev[assung von Riaumen der Burg Lichtenberg sowie
ﬁir alle dort erbrachten Leis’cungen bei der chhﬁihmng von Verans’ca[tungen.
2. Eswerden gmndséi’cz[ich nur vorher bestellte Le istungen angeboten.

3. Raummieten werden immer berechnet.

4. Musiker und Kiinstlergagen sind vom Veranstalter divekt mit den betreffenden Personen
abzurechnen.

5. Unsere Preise sind Endpreise, in denen die Mehrwertsteuer enthalten ist. Bei langfristigen Bestellungen
behalten wir uns eine eventuelle Nachkalkulation vor.

6. Unsere Rechnungen sind zahlbar ohne Abzug innerhalb 3 Tagen. Kreditkarten werden nicht
angenommen.

7. Beim Riicktritt von einer gebuchten Verans’ca[tung ist dem Veranstalter der durch die Stornierung
entstandene Schaden zu ersetzen. Das en’csprich’c 80% des vereinbarten Preises ﬁ'itr Speisen.

8. Die bei der Bes’ce“ung angegebene Personenzahl ist Bestandteil des Bewirtungsvertrages.

Abwe ichungen miissen bis 14 Tagevor der Vevansta[tung mi’cgetei[’t werden. Ansonsten ist die mitgetei[te
Personenzahl Gmnd[age der Rechnungss’ce”ung.

9. Bei\/emnstalmngen, die nach 1.00 Uhr enden, berechnen wir einen Nachtzusch[ag V0on 100,00€ pro
angefangene Stunde. Das spiiteste Ende der Veranstaltung ist 4.00 Uhr.

10. Sollten am Tage vor einer Veransta[tung Installationen wie Musikan[age, Blumenschmuck, sonstige
Dekoration etc. angebrach’c werden, berechnen wir ﬁ'itr Energie und Personal pauscha[ 100,00€.

Dasselbe gi[’c, wenn am Tag nach der Veransta[tung Gegens’céinde abgebaut oder abgeho[t werden.

1. Wir haﬁen nicht ﬁir die Einha[tung von Veveinbamngen, die durch hohere Gewalt oder sonstige nicht
zu vertretende Umstinde unmég[ich geworden sind. Weiter wirdjeg[iche Haﬁung ﬁir Diebstihle in den

Gastriaumen oder auﬁerhalb sowie ﬁ'}tr Schiden an abges’ce”’cen Fahrzeugen ausgesch[ossen.
12. Getrinke werden gmndséi’czﬁch Von uns ges’ce“t

13. Gerichtsstand ist Marbach a. N.

Burg Lich’cenberg
Baron von Weiler & Wichmann GbR

Bankverb indung bei Anzah[ung und Rechnungsausg[eich
Burg Lich’cen’oerg

Kre issparkasse Heilbronn
BIC HEISDEGGXXX

IBAN: DE93 6205 0000 0000 5349 61







